LA VIGNA

RISTORANTE

Lo staff di cucina e sala desiderano darvi il benvenuto

SAPORI DI TERRA E MARE

m ANTIPASTI
Rosa di carciofino con misticanza e formaggio al rafano 3 € 13,00
Guazzetto di funghi porcini e gialletti in cialda di Parmigiano e crema di Montasio 3 € 15,00
Carpaccio di girello con giardiniera fatta in casa e scaglie di Pecorino 3-12-13 € 16,00
Moscardini alla veneziana con polentina morbida 4-5-n € 16,00
Turbante di provola affumicata con battuta di salmone al lime 3-5-12 £ 16,00
m PRIMI PIATTI
Orzotto dell'orto con olio aromatizzato al timo e dadolata di zucca marinata 12-13 £ 15,00
Lasagnetta ai funghi porcini del Cadore con filange di speck croccante 3-9 € 16,00
Tagliatelle caserecce con finferli ed emulsione al gorgonzola 3-7-9 € 17,00
Zuppa di cannellini con cozze saltate, pomodorini e acciughe del Cantabrico 5-12-13 € 16,00
Risotto di zucca violina con code di gambero aromatizzate al rosmarino (min. 2 pax) 3-5-8-12 € 17,00 pp.
m SECONDI PIATTI
Burger di ceci con crema di zucchine e falde di pomodo secco 7-13 € 18,00
Arrosto di vitello con patate al forno e porcino grigliato 13 € 25,00
Chateaubriand con salsa tartara e patate duchessa (min. 2 pax) 3-1-13 € 29,00 pp.
Filetto di merluzzo con salmoriglio e verdure al vapore 5-13 € 24,00
Gamberoni al curry con riso venere e carote vichy 3-5-8 € 29,00
DOLCI TENTAZIONI E FORMAGGI
TiramisU Relais Monaco 2-3-9-13-14 £ 8,00
Pan di Spagna al cioccolato con scaglie di cioccolato bianco1-2-3-7-9 € 8,00
Torta Sacher1-2-3-7-9 -1a € 8,00
Meringata 3-7-14 £ 8,00
Crepes suzette con gelato alla vaniglia1-2-3-7-9 -14 € 12,00

ALLERGENI
1. Arachidi e derivati 2. Frutta a guscio 3. Latte e derivati 4. Molluschi 5. Pesce 6. Sesamo 7. Soia
8. Crostacei 9. Glutine 10. Lupini 11. Senape 12. Sedano 13. Anidride solforosa e solfiti 14. Uova e derivati

Alcuni piatti possono essere preparati con prodotti surgelati | Coperto e servizio € 4,00 pp



